
Einfach gut  
Brot schneiden.



jmo:395 
Standmodell. 
Die smarte 
Rundmesser- 
Schneidemaschine.  
Klar, schnörkellos und  
qualitativ hochwertig.
n Einfaches Bedienkonzept
n Schnell abschneiden. 200 Scheiben/min.
n �Hygienisch. Leicht zu reinigendes  

Edelstahlgehäuse
n �Handling. Einfach alles  

am richtigen Platz
n Schnittbreite 395 mm

Auch in 
schwarz 
erhältlich



Bedienung
Die Bedienung der 
jmo:395 ist kinderleicht. 
Einfach die Schnittstärke 
einstellen, ‚Start‘ drücken 
und fertig. Oder einfach 
‚Halbieren‘ drücken und 
die Maschine halbiert  
das Brot.

Schnittkanal
Der Schnittkanal ist  
einfach zu erreichen.  
Die Kralle ist sehr schmal 
und packt ordentlich 
zu. Das Brot wird beim 
Schneiden gestützt  
und ist einfach zu  
entnehmen.

Brotrutsche
Die Brotrutsche  
sitzt ergonomisch  
genau da wo sie  
hingehört. 

Reinigungsklappe
Die Reinigungsklappe ist 
ganz einfach zu erreichen. 
Die Maschine ist komplett 
gekapselt und verfügt 
über eine großzügige  
Krümelschublade.



jmo:395i 
Einbaumodell. 
Die saubere 
Lösung für die Theke.  
Innovativ. Platzsparend. 
Freundlich im Verkauf. 
n Spaltfreier Einbau
n �Auch in bestehende Theken einbaubar
n Einfaches Bedienkonzept
n Schnell abschneiden. 200 Scheiben/min.
n �Hygienisch. Leicht zu reinigendes  

Gehäuse
n Schnittbreite 395 mm

Vorteil Einbau
Der Blickkontakt zum Kunden bleibt erhalten.



Bedienung
Die Bedienung der 
jmo:395i ist gewohnt  
einfach. Am Drehschalter 
die Schnittstärke einstel-
len, grüne Taste drücken 
und los geht‘s.

Schnittkanal
Bei der Einbaumaschine 
liegt der Schnittkanal 
direkt in der Theke.
Der Blickkontakt zum 
Kunden bleibt erhalten.
Das Brot kann einfach
eingelegt und  
entnommen werden.

Integration
Die jmo:395i wird  
einfach in die Theke  
eingeschoben. Zur Reini-
gung des Thekenbereichs 
kann die Maschine ein-
fach nach vorne gezogen 
werden.

Saubere Sache
Der präzise Anschluss verhindert,  

dass sich Brotkrümel zwischen der 
Maschine und Theke sammeln. 



 
 
JMO:395 Stand
Brotdurchgang Breite	 320 mm
Brotdurchgang Länge	 395 mm
Brotdurchgang Höhe	 142 mm
Schnittleistung	 ca. 200 Scheiben/min.
Schnittstärke	 4–24 mm
Gewicht	 180 kg
Elektromotor	 230 V, 50 Hz
Leistung	 1,1 kW
Abmessungen	
Breite	 800 mm
Höhe	 1010 mm
Tiefe	 750 mm

JMO:395i Einbau
Brotdurchgang Breite	 320 mm
Brotdurchgang Länge	 395 mm
Brotdurchgang Höhe	 142 mm
Schnittleistung	 ca. 200 Scheiben/min.
Schnittstärke	 4–24 mm
Gewicht	 180 kg
Elektromotor	 230 V, 50 Hz
Leistung	 1,1 kW
Abmessungen	
Breite	 800 mm
Höhe	 861–910 mm (einstellbar)
Tiefe	 740 mm 
Thekenausschnitt (BxT)	 800x350 mm

Technische 
Daten

Das von Johannes Mrotz gegründete Unternehmen mit Sitz in 
Münster verbindet jahrelange Expertise in der Bäckereitechnik 

mit einer frischen, innovativen Sicht auf das Thema  
Brotschneiden. Die Maschinen von jmo bestechen durch klare 

Funktionalität und stilvolles Design. Made in Germany –  
gefertigt mit erstklassigen Komponenten und nach höchsten 

Qualitätsstandards.



Amelunxenstraße 16a–17, 48167 Münster, Germany
+49 2506 3068844, info@jmo-solution.de

www.jmo-solution.de


