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Bakechef

Plaats het apparaat op een stabiele en vlakke ondergrond, met voldoende vrije ruimte voor ventilatie.
Steek de monofase stekker in het stopcontact. U zal rechts onder een knop terugvinden met een
beschermhoes rond. Druk op de rechter schakelaar om het apparaat in te schakelen. Gebruik de linker
schakelaar om de verlichting van het apparaat aan te zetten. De oven neemt 16 ampère, sluit dus dit
apparaat uitsluitend aan op één afzonderlijke zekering.

Zodra het toestel is opgestart, kunt u de temperatuur en tijd eenvoudig instellen. 
Dit doet u met de drie grote ronde knoppen aan de rechterzijde van de machine.

Met de bovenste knop regelt u de boventemperatuur.
De middelste knop stelt de ondertemperatuur in.
Met de onderste knop bepaalt u de duur van de werking (doet oven niet afslaan).

Monofase stekker

Opstart 

Fase 1

Links: Verlichting
Rechts: Aan/uit schakelaar 
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Zodra de duur en temperatuuren van het toestel zijn ingesteld, kunnen we de stoombak verwarming activeren. 
Dit gebeurt via de groene knop.

Let op: Het opwarmen van de stoombak duurt minimaal 25 minuten om optimaal te functioneren. 
Zodra deze tijd verstreken is, gaat het controlelampje automatisch uit en kan de stoomtoevoer worden
gestart.

Om stoom te geven, houdt u de zwarte knop ingedrukt (zolang dit nodig is).

Belangrijk: Zorg ervoor dat de waterpompdarm aan de achterkant van de oven in het water ligt. 
Dit is essentieel voor een continue stoomproductie tijdens het proces.
Sluit de schouwsleutel tijdens de stoomtoevoer om het proces efficiënt te laten verlopen.

Extra

Bakechef

Aan de achterzijde van het apparaat bevinden zich het externe stoomapparaat en de afvoer voor
overtollige stoom.

Externe stoom apparaat Afvoer overtollig stoom

Schouwsleutel
Duwen = open
Trekken = gesloten 

Fase 2

Aan/uit knop Stoom
(niet aan te leggen wanneer
geen stoom nodig)

Stoomtoevoer Waterpomp voor stoom 


